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LE GUIDE HACHETTE DES VINS 2012 
LA VALLEE DE LA LOIRE – LA TOURAINE – CHINON (p.1027) 
Domaine DOZON Le Bois Joubert 2009 
Après une expérience dans l’industrie, laure Dozon a repris en 2003 le 
vignoble développé par son père et son grand-père (23 ha). Elle souhaite 
faire partager le plaisir du vin autour d’animations simples : balades, pique-
niques dans les vignes et soirées-découvertes des nouveaux millésimes par 
exemple. Cette cuvée, déjà remarquée dans les dernières éditions, est, dans 
sa version 2009, un joli « vin plaisir » bien équilibré : les petits fruits sautent 
au nez et ne vous quittent plus. A partager dès maintenant. 
 
 
 
GUIDE DUSSERT-GERBER DES VINS 2012 
TOURAINE – CHINON – LIGRE (p.605) 
Domaine DOZON 
A la tête des Premiers Grands Vins Classés. J’apprécie depuis bien 
longtemps Jean-Marie Dozon, qui a transmis sa passion à sa fille Laure. 
… 
Faites-vous plaisir avec leur Chinon Laure et le loup 2008, sélection des 
plus vieilles vignes de 60 et 70 ans, vinification très traditionnelle, 5 
semaines de macération et 18 mois d’élevage en cuves, corsé, de belle 
couleur soutenue, avec des senteurs de fruits rouges intenses, d’une bien 
jolie finale et concentration en bouche, avec des connotations de fraise des 
bois et d’épices. Le 2007, Liger de Bronze 2011, est remarquable, charnu, 
avec des tanins présents et savoureux, très bien élevé, au nez complexe où 
domine le cassis, la griotte et la cannelle, un vin qui poursuit son évolution. 
Beau Chinon rouge l’Exception 2006, avec ces notes délicates de 
framboises mûres et d’épices, intense au nez comme en bouche, un vin 
corsé, ferme et persistant. Le Chinon Clos du Saut au Loup 2009, tout en 
couleur et en matière, aux notes de sous-bois et de fruits rouges mûrs, est 
de bouche ample et fondue. A leurs côtés, le Chinon Le Bois Joubert 2009, 
provenant d’un lieu-dit de 4 ha sur un coteau argilo-calcaire, est typé, au nez 
de cassis mûr, charnu, de robe pourpre soutenu, rond et intense, aux tanins 
mûrs et fermes à la fois, de bouche corsée et dominée par la fraise des bois. 
Le Chinon Blanc 2010 est une cuvée confidentielle (pas plus de 4300 
bouteilles en 2010), au nez suptil (fleurs blanches, pêche …), tout en rondeur 
et persistance, suave et délicatement parfumé. Très bon Chinon Rosé 2010, 
très agréable comme le Chinon Rouge Plaisir 2010, médaille d’Argent au 
concours des Vignerons Indépendants 2011, une sélection de jeunes vignes, 
un vin léger, à boire jeune. Exceptionnel rapport qualité-prix-plaisir et accueil 
remarquable. Pas la moindre hésitation. 
 
 
 
 



LE GUIDE des meilleurs vins à moins de 20 ! 2012 – 
Gerbelle & Maurange – LA REVUE DU VIN DE FRANCE 
LOIRE – CHINON 
Domaine Dozon 
Chinon Clos du Saut au Loup 2009 
Belle progression pour Laure Dozon qui signe un de ces plus beaux vins sur 
ce terroir argilo-siliceux. Mûr, savoureux, croquant, il est accessible, construit 
et distrayant. On en redemande. 
 
 
 
LE GUIDE HACHETTE DES VINS 2011 
LA VALLEE DE LA LOIRE – LA TOURAINE – CHINON (p.1027) 
Domaine DOZON Le Bois Joubert 2008 !! 
Les cuvées de Laure Dozon parlent de bois et de loup, peut être une 
parabole destinée à nous transporter au cœur d’un récit de Charles 
Perrault ? En tout cas, ce sont bien les fruits des bois que l’on retrouve au 
nez et en bouche de cette cuvée pourpre foncé, agrémentés de nuances de 
violette. Le corps rond, souple et élégant de ce 2008 ne demande qu’à être 
« croqué », dès la sortie du Guide. Par ailleurs, le 2007 Laure et le loup est 
cité pour sa fraîcheur et son équilibre. 
 
 
 
GUIDE DUSSERT-GERBER DES VINS 2011 
TOURAINE – CHINON – LIGRE (p.618) 
Domaine DOZON 
A la tête des Premiers Grands Vins Classés.  
Il y a leur Chinon rouge l’Exception 2004, Liger d’Argent au concours des 
vins du Val de Loire 2009, la seule cuvée élevée en barrique de 7 à 8 ans 
pour arrondir la structure et apporter de la rondeur, riche, très fin, très bien 
charnu, associant structure et distinction, d’excellente garde. Beau Laure et 
le loup 2007, sélection des vieilles vignes de 60 à 70 ans, tout en finesse 
des tanins et complexité des arômes, vinification très traditionnelle, 5 
semaines de macération et 18 mois d’élevage en cuves, un vin charnu, avec 
des notes de groseilles surmûrie, souple et bien corsé, bien ferme en 
bouche, ample et parfumé. Le Chinon Clos du Saut au Loup 2008, Lys de 
Bronze au concours des vins de Loire 2009, est de robe rubis profond, avec 
des arômes de framboise, de groseille et de mûre est riche, aux tanins 
puissants et soyeux à la fois, long en bouche, de belle garde (goûtez le 
1996, un millésime exceptionnel). A leurs côtés, ce Chinon Le Bois Joubert 
2008 provenant d’un lieu-dit de 4 ha sur un coteau argilo-calcaire, de robe 
grenat, charpenté, où se mêlent la griotte et l’humus, dense, aux tanins 
soyeux. Très bon Chinon rosé 2009, très agréable comme le nouveau 
Chinon Rouge Plaisir, une sélection de jeunes vignes, « un vin plus facile, 
léger, fruité pour aborder le Chinon de manière plus simple », me dit-on. Le 
Chinon blanc 2009, mêlant souplesse et vivacité au palais, très équilibré, 
tout en bouche et arômes (citronnelle, fleurs fraiches, pêche). Exceptionnel 
rapport qualité-prix-plaisir et accueil remarquable. 
 
 
 
 
 
 



GILBERT & GAILLARD GUIDE DES VINS Edition 2011 
VALLEE DE LA LOIRE – CHINON AOC (p.706/707) 
85/100 Domaine DOZON Laure et le loup 2007 
Belle robe rouge franc. Nez sur le fruit assez capiteux, évoquant la groseille 
et le cassis. En bouche un vin fruité extrêmement friand dont on apprécie la 
souplesse, le fondu et aussi une agréable persistance aromatique. 
83/100 Domaine DOZON Le Bois Joubert 2007 
Robe d’un rouge franc. Le nez débute sur des notes minérales puis évolue 
vers le fruit et les épices. La bouche mise sur la souplesse et la fraicheur 
avec un joli fruit rouge mûr bien présent. A ouvrir sur une grillade ou une 
viande rouge. 
 
 
 
GAULT & MILLAU - LES MEILLEURS VINS DE FRANCE 
Edition 2011 
LOIRE – CHINON (p. 973/974) 
Domaine DOZON Rouge Plaisir 2008 14,5/20 
Rouge Plaisir, quel beau nom… Et en plus, c’est vrai ! Un vin fluide, sans 
aspérités, ni agressivité. C’est croquant, joyeux, frais et acidulé, bien fruité 
pour autant. Bravo ! 
Domaine DOZON Clos du Saut au Loup 2008 14/20 
Toujours ce style croquant et léger en apparence, car cette cuvée est 
diablement longue et bien plus pleine qu’il n’y paraît. On aime les épices 
douces, les notes de cheminée, de poivrons bien mûrs et surtout cette 
signature acidulée. 
Domaine DOZON Le Bois Joubert 2007 13/20 
Des tanins croquants et joueurs sur une matière acidulée : beaucoup de 
plaisir en bouche, après un nez marqué par l’humus et la datte. Un plaisir 
simple. 
Domaine DOZON Laure et le loup 2007 14/20 
Le style est frais, croquant et aérien avec toutefois un beau milieu de bouche 
bien construit. Un vin poudré et racé, sans esbroufe. 
Domaine DOZON Rosé 2009 16/20 
Un rosé de caractère très vibrant entre tendre et chaleureux, entre acidulé et 
épicé. Sur des notes de clémentine et de réglisse, ce vin est d’une belle 
fraîcheur anisée en finale. 

 
 
 
 

LES REVUES 
 
LA REVUE DU VIN DE FRANCE 
FEVRIER 2011 – N°548 – p. 56 
ROUGES DE LOIRE 2009 
15,5/20 Domaine DOZON Chinon 
Clos du Saut au Loup 2009 
Belle progression pour Laure Dozon qui signe l’un de ses plus beaux vins sur 
ce terroir argilo-siliceux. Mûr, savoureux, croquant, il est distrayant. On en 
redemande. 
 



 
NOVEMBRE 2010 – N°546 – p. 93 
SALON DES VIGNERONS INDEPENDANTS 
Vallée de la Loire, Vins rouges 
14/20 Domaine DOZON Chinon Clos du Saut au Loup 2009 
Valeur sûre. Vin massif dont les angles demandent à s’arrondir. Le temps 
fera son office. 
 
CUISINE ET VINS DE FRANCE 
AVRIL MAI 2010 – N°133 – p. 103 
Domaine DOZON Clos du Saut au Loup 2008 
Ce rouge sur le fruit et la fraicheur, avec des notes épicées, peut se déguster 
avec des poissons. 
 
CUISINE BY CYRIL LIGNAC 
MARS AVRIL 2010 – #19 – p. 22/23 
b.a.-ba du vin leçon n°12 - Profession : vigneronne. 
Cuvée Laure et le loup 2006, Domaine Dozon, Chinon Rouge 
Ce sont les plus vieilles vignes du domaine (plus de 70 ans) – celles que le 
grand-père de Laure a achetées -, situées sur un sol argilo-siliceux qui 
produisent un vin exprimant toute la finesse et la profondeur de cette cuvée. 
Elevé en cuve 18 mois. A boire ou à garder. 
 
LA REVUE DU VIN DE FRANCE 
FEVRIER 2010 – N°538 – p.62/63 
100 ROUGES DE LOIRE : LE PALMARES 
L’ELITE DES VINS DE TOURAINE 
30 vins de fruits gourmands 
12ième DOMAINE DOZON – CHINON 
Laure et le loup 2008 : 14,5/20 
Un vin de fruit qui impose sa différence avec un supplément d’allonge dans 
sa fraicheur. Une belle cuvée de soif, confirmée en 2008 et 2005. 
29ième DOMAINE DOZON – CHINON 
Clos du Saut au Loup 2008 : 14/20 
Toujours assez léger dans sa densité, mais de bonne longueur. Un 2008 à 
ouvrir en 2010. 


